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ALLEGATO 1B 

ADESIONE e PREZZI in CONVENZIONE al Marchio di Qualità 

 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” 
 

Il sottoscritto____________________________________ in qualità di titolare/legale 
rappresentante______________________________________ Nato a ____________________ prov.(_)  
il ______________residente in _______________________________________ prov. (___)  
via ______________________________ Cap ______________Codice Fiscale_______________________ 

 

Richiede di Aderire come: 

 e Servizi Educativi e/o Culturali Sostenibile  

Struttura Ricettive senza servizio di Ristorazione  

Struttura Ricettive con servizio di Ristorazione 

 Struttura di Ristorazione  

Produzioni Agroittico-alimentari e Commercializzazione dei Prodotti Ittici locali Sostenibili 
 

 

Ed ad impegnarsi: 

• Accettare i Requisiti del Disciplinare per la Categoria di Appartenenza e del Regolamento del Marchio di 

Qualità “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”:  

      Possono aderire al Marchio tutte le strutture ricettive che raggiungono i requisiti minimi (obbligatori O). 

*Raggiungendo i requisiti minimi le Strutture verranno inserite nella lista “Small Green”, lavoreranno per il 

raggiungimento dei requisiti secondari e saranno inserite nei pacchetti turistici ecosostenibili. 

Per il mantenimento dellõadesione al marchio i servizi dovranno ottimizzarsi e perfezionarsi nellõottica del 

miglioramento continuo, raggiungendo con il tempo anche i requisiti Secondari. 

**Raggiungendo i requisiti secondari (F), pari a 15 punti le Strutture verranno inserite nella lista “Medium Green”, 

queste lavoreranno per il raggiungimento di ulteriori requisiti secondati (F) che porteranno poi o a una futura 

Certificazione Ambientale (ISO 14001 o EMAS) o al raggiungimento del punteggio maggiore a 35, saranno inserite 

nei “pacchetti turistici ecosostenibili” come Strutture Virtuose “Big Green”. 

***Raggiungendo ulteriori requisiti secondati (F), punteggio  maggiore a 35, verranno inserite nella lista “Big 

Green”, esse lavoreranno per il mantenimento delle certificazioni e saranno inserite nei “pacchetti turistici 

ecosostenibili” come Strutture Virtuose Certificate. 

• Promozione del Marchio di Qualità “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” e della Rete di Operatori di 

Pescaturismo ed Ittiturismo del territorio. 

• Promozione dei òPacchetti Culturali Ecosostenibili” a Marchio di Qualità “in Blu Turismo Sostenibile in 

Adriatico”, nello specifico delle sue attività legate al mare come pescaturismo e ittiturismo locale e dei prodotti 

legati al mare, nello specifico dellõIttico massivo e/o povero, locale secondo stagione.  

• Esposizione dei materiali pubblicitari/promozionale inerenti al Marchio di Qualità “in Blu Turismo Sostenibile 

in Adriatico”. 

• Offrire e Mantenere la “Migliore tariffa Garantita”, ossia che non è possibile trovare online a un prezzo più 

basso lo stesso servizio alle stesse condizioni di prenotazione e per le stesse date. 
 

 

 

-In allegato Scheda di dettaglio 

 

 
 

_____________, il_____________                                      Timbro e firma ______________________ 
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ATTIVITA’ E SERVIZI EDUCATIVI E/O CULTURALI SOSTENIBILI  

Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilità) 
 

 (Operatori Marittimi, Pescatori, Associazioni, Cooperative, Gestori di Attività Outdoor, Fattorie Didattiche, 

Aziende Agricole,  Centro di educazione Ambientale e Parchi Naturali e Nazionali, ecc.) 

ALTA STAGIONE 

da______________a______________ 

da______________a______________ 

BASSA STAGIONE 

da______________a_______________ 

da______________a_______________ 

 

Adulto û _______________________ 

Bambino û_______________________ 

Gruppi Maggiori di N°_________ persone 

û/persona_______________ 

Eventuale  ingresso Gratuito ______________ 

 

Adulto û _______________________ 

Bambino û_______________________ 

Gruppi Maggiori di N°_________ persone 

û______________con un ingresso Gratuito 

Eventuale  ingresso Gratuito ______________ 
 

 

DESCRIZIONE ATTIVITA’ 

Numero Partecipanti da min  _______________________A max__________________________________________ 

Eventuale qualifica  posseduta_______________________________________________________________________ 

Orari Partenze ( mattina/pomeriggi)_________________________________________________________________ 

Luogo____________________________________________________________________________________________ 

Durata Attivitaõ____________________________________________________________________________________ 

Ulteriori Servizi a Pagamento________________________________________________________________________ 

Trasporto Trasferimenti Extra________________________________________________________________________ 

INCLUSO NEL PREZZO 

     *     *      *    TRASFERIMENTO 

EVENTUALE MENUõ VEGANO_______________________________________________________________ 
 

Descrizione 
___________________________________________________________________________________________________ 
____________________________________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________ 

IN CAUSO DI MALTEMPO_________________________________________________________________________ 
______________________________________________________________________________________________ 
 

In allegato: ________________________________________________________________________ 
 

* Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce Povero e/o Massivo** locale, secondo 
stagione.  

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili a: 
 

- Chamelea gallina); 
 

di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla 
lucerna, Illex coindetii etc 
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STRUTTURE RICETTIVE SENZA SERVIZIO DI RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilità) 

(Itturismo, Alberghi, Agriturismo, Bed & Breakfast, Campeggio, Case vacanza, Affittacamere, CEA, 

Residence, ecc.) 
 

 
 

PERNOTTAMENTO E PRIMA COLAZIONE 

 

DESCRIZIONE SERVIZIO 

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________________ 

 

In allegato:___________________________________________________________________________ 

 
 
 
 
 
 
 

ALTA STAGIONE 

da______________a______________ 

BASSA STAGIONE 

da______________a_______________ 

da______________a_______________ 

Singola  

2  Notti û___________________________ 

Notte EXTRA û_______________________ 

Singola  

2  Notti û ___________________ 

Notte EXTRA û_______________________ 

Doppia  

2 Notti û__________________________ 

Notte EXTRA û_______________________ 

Doppia  

2 Notti û __________________________ 

Notte EXTRA û_______________________ 

Supplemento singola__________________ Supplemento singola_________________ 

Riduzione 3°/4° letto 

Bambini û _______________________ 

Adulti û_________________________ 

Riduzione 3°/4° letto 

Bambini û _______________________ 

Adulti û _________________________ 

SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) 

 

 

 

 

 

SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) 

ggia_____________________ 
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RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilità) 
 

Somministrazione di almeno 2 menù a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale,  secondo   

     Stagione. Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di Pesce Fresco 

Povero e/o Massivo locale*, secondo stagione. Si dovranno predisporre almeno 2 tipologie di menù 

che utilizzeranno l’ittico locale povero e/o massivo, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo 

ricette tradizionali del territorio. 

Adulto   òMENU’ 1” û_______________    òMENU’ 2ó û __________________(Bevande Escluse) 

Bambino òMENU’ 1ó û_______________    òMENU’ 2” û __________________ (Bevande Escluse) 

      MENU’ VEGANO __________________________________________________________________ 

DESCRIZIONE MENU’ 1 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” 

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________ 
 

DESCRIZIONE MENU’ 2 “in Blu  Turismo Sostenibile in Adriatico” 

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________ 

Somministrazione di altri menù a base di pesce fresco Povero e/o Massivo** locale,  secondo 

Stagione. Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” oltre le 2 tipologie di menù obbligatorie.   
 

    In allegato:_______________________________________________________________________________ 

 

 

Somministrazione nei menù a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale,  secondo stagione per  

      almeno il 80% del totale dei menù.  

 

In allegato:_____________________________________________ 
 

 

*Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce fresco Povero e/o Massivo** locale, 
secondo stagione.  
 

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.: 

 
- Chamelea gallina), 

 
di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla 

lucerna, Illex coindetii etc); 
 

 

 

La struttura di Ristorazione si impegna ad inviare il Menù ideato/i. 
 

Obbligo di offrire il Doggy bag «borsa salva cibo», pratica contro lo spreco alimentare, in cui raccogliere gli avanzi 
del cibo non consumato al ristorante, in pizzeria, al bar o alla tavola calda. Per poterlo assaporare altrove, in un altro 
modo. 
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STRUTTURE RICETTIVE CON SERVIZIO DI RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione  (Salvo Disponibilità) 
 

 
 

PERNOTTAMENTO E PRIMA COLAZIONE 
 

 

 RISTORAZIONE* 

Somministrazione di almeno 2 menù* a base di Pesce Fresco Povero e/o Massivo** locale,  secondo 
Stagione 

 

Somministrazione di altri menù a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale,  secondo Stagione. 

Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” oltre le 2 tipologie di menù obbligatorie.   

In allegato________________________________________________________________ 
 

 

   *Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce fresco Povero e/o Massivo locale**, secondo 

stagione.. 
 

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.: 

 
ve (vongola - Chamelea gallina); 

); 
a lucerna, Illex 

coindetii etc). 
 

La struttura di Ristorazione si impegna ad inviare il Menù ideato. 
      Obbligo di offrire il Doggy bag «borsa salva cibo», pratica contro lo spreco alimentare, in cui raccogliere gli avanzi del cibo non    
       consumato al ristorante, in pizzeria, al bar o alla tavola calda. Per poterlo assaporare altrove, in un altro momento. 
 

Eventuale  _________________________________________________________________________ 

DESCRIZIONE SERVIZIO________________________________________________________________________ 

 

ALTA STAGIONE 
da______________a______________ 

BASSA STAGIONE 
da______________a_______________ 
da______________a_______________ 

Singola  
2  Notti € ___________________________ 
Notte EXTRA €_______________________ 

Singola  
2  Notti €___________________ 
Notte EXTRA € _______________________ 

Doppia  
2 Notti €__________________________ 
Notte EXTRA €_______________________ 

Doppia  
2 Notti €__________________________ 
Notte EXTRA €_______________________ 

Supplemento singola €__________________ Supplemento singola €_________________ 

Riduzione 3°/4° letto 
Bambini € _______________________ 
Adulti €_________________________ 

Riduzione 3°/4° letto 
Bambini € _______________________ 
Adulti €_________________________ 

SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) 
_ 
_ 

__ 
 

ro________________________ 

SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) 
_ 
_ 

__ 
 

__ 

Pranzo e /o Cena extra Adulto (bevande incluse):_________________________ 
Menù 1* €_____________________________Menù 2*€ ______________________________________ 

NOTE________________________________________________________________________________ 
Pranzo e/o Cena  extra Bambino (bevande incluse):__________________ 

Menù 1* €______________________Menù 2*€ __________________________________________ 
NOTE_________________________________________________________________________________ 
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Produzioni Agroittico-alimentari e Commercializzazione dei prodotti Ittici locali Sostenibile 

     (Az. Agroittico-alimentari, Allevamenti, Az. Ittiche,  strutture fisse e mobili per la vendita e   

     somministrazione dei prodotti Ittici locali Sostenibile, Gastronomie, ecc). 
 

Produzione/commercializzazione di almeno 2 prodotti a base di pesce fresco Povero e/o Massivo*    

locale,  secondo  Stagione. Produzioni “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di Pesce Fresco 

Povero e/o Massivo locale*, secondo stagione, possibilmente secondo ricette tradizionali. Si dovranno 

Produrre e/o commercializzare almeno 2 tipologie di prodotti che utilizzeranno l’ittico locale povero e/o 

massivo, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo ricette tradizionali del territorio. 
 

òprodotto 1” û______________________    òprodotto 2ó û __________________________ 

DESCRIZIONE Prodotto 1 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” 

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________ 

 

DESCRIZIONE Prodotto 2 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” 

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________________ 

  Produzione/commercializzazione “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di pesce fresco Povero 

e/o Massivo* locale,  secondo Stagione. Oltre le 2 tipologie di prodotti obbligatorie.   

 

In allegato________________________________________________________________ 

     

Produzione/commercializzazione “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di pesce Povero 

e/o Massivo* locale,  secondo stagione per almeno il 80% del totale Produzione/Commercializzazione. 

 

In allegato:________________________________________________________________________________ 
 

 

 
 

 
 

*Menù “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce Povero e/o Massivo** locale, 

secondo stagione. Si dovranno predisporre almeno 2 tipologie di men½ che utilizzeranno lõittico locale massivo e/o 
povero, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo ricette tradizionali del territorio. 
 

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.: 

 
- Chamelea gallina), 

 

lucerna, Illex coindetii etc); 
 

 
 

*La struttura si impegna ad inviare i prodotti ideato/i. 


