=-e Disciplinare per il Marchio di Qualita Ed.01 @»’
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PARTNERS [N SERVICE SRL & in ADRIATICO
"START P INNOVATIVA”
ALLEGATO 1B

ADESIONE e PREZZI in CONVENZIONE al Marchio di Qualita
“in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”

I  sottoscritto in qualita di titolare/legale
rappresentante Nato a prov.()
il residente in prov. (__)

via Cap Codice Fiscale

Richiede di Aderire come:
LI Struttura per Attivita e Servizi Educativi e/o Culturali Sostenibile

L Struttura Ricettive senza servizio di Ristorazione

" Struttura Ricettive con servizio di Ristorazione

71 Struttura di Ristorazione

" Produzioni Agroittico-alimentari e Commercializzazione dei Prodotti Ittici locali Sostenibili

Ed ad impegnarsi:
e Accettare i Requisiti del Disciplinare per la Categoria di Appartenenza e del Regolamento del Marchio di

Qualita “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”:

Possono aderire al Marchio tutte le strutture ricettive che raggiungono i requisiti minimi (obbligatori O).

*Raggiungendo i requisiti minimi le Strutture verranno inserite nella lista , lavoreranno’ per il
raggiungimento dei requisiti secondari e saranno inserite nei pacchetti turistici ecosostenibili.

Per il manteni mento dell dadesione al mar chi o i servi zi
miglioramento continuo, raggiungendo con il tempo anche i requisiti Secondari.

**Raggiungendo i requisiti secondari (F), pari a 15 punti le Strutture verranno inserite nella lista ,

queste lavoreranno per il raggiungimento di ulteriori requisiti secondati (F) che porteranno poi o a una futura
Certificazione Ambientale (ISO 14001 o EMAS) o al raggiungimento del punteggio maggiore a 35, saranno inserite

”

nei “pacchetti turistici ecosostenibili” come Strutture Virtuose * Bi g Gr een

(e}

***Raggiungendo ulteriori requisiti secondati (F), punteggio maggiore a 35, verranno inserite nella lista “ B i
Gr e pesse lavoreranno per il mantenimento delle certificazioni e saranno inserite nei “pacchetti turistici
ecosostenibili” come Strutture Virtuose Certificate.

¢ Promozione del Marchio di Qualita “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” e della Rete di Operatori di
Pescaturismo ed Ittiturismo del territorio.

¢ Promozione dei OPacchetti Culturali Ecosostenibili” a Marchio di Qualita “in Blu Turismo Sostenibile in
Adriatico”, nello specifico delle sue attivita legate al mare come pescaturismo e ittiturismo locale e dei prodotti
l egati al mare, nel | o egopeverd fodalesecordl@stagidhé.t t i co massi vo

¢ Esposizione dei materiali pubblicitari/promozionale inerenti al Marchio di Qualita “in Blu Turismo Sostenibile
in Adriatico”.

e Offrire e Mantenere la “Migliore tariffa Garantita”, ossia che non & possibile trovare online a un prezzo piu
basso lo stesso servizio alle stesse condizioni di prenotazione e per le stesse date.

-In allegato Scheda di dettaglio
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[ ATTIVITA’ E SERVIZI EDUCATIVI E/O CULTURALI SOSTENIBILI

Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilita)

(Operatori Marittimi, Pescatori, Associazioni, Cooperative, Gestori di Attivitd Outdoor, Fattorie Didattiche,

Aziende Agricole, Centro di educazione Ambientale e Parchi Naturali e Nazionali, ecc.)

ALTA STAGIONE BASSA STAGIONE

da a da a

da a da a

Adulto G Adulto G

Bambino { Bambino 0

Gruppi Maggiori di N° persone Gruppi Maggiori di N° persone
0/ persona a_ con un ingresso Gratuito
Eventuale ingresso Gratuito Eventuale ingresso Gratuito

DESCRIZIONE ATTIVITA’
Numero Partecipanti da min A max

Eventuale qualifica posseduta

Orari Partenze ( mattina/pomeriggi)

Luogo

Durata Attivitad

Ulteriori Servizi a Pagamento

Trasporto Trasferimenti Extra

INCLUSO NEL PREZZO
| PRANZO* [1CENA* [IDEGUSTAZIONE* [ TRASFERIMENTO
EVENTUALEMENUG8 VEGANO

Descrizione

IN CAUSO DI MALTEMPO

In allegato:

* Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce Povero e/o Massivo** locale, secondo
stagione.
**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili a:
Jpesce azzurro (Scomber scombrus, Engraulis encrasicolus, Sardina pilchardus.....);
Jspecie massive (vongola - Chamelea gallina);
Jpesce da allevamento (Oncorhynchus mykiss, Salmo trutta fario, Mytilus galloprovincialis);
Jpesce povero (inteso come prodotto di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla
lucerna, Illex coindetii etc

PIS - Partners in Service SRLS Contatti: Regione Marche

CEA “Ambiente & Mare” R. Marche Accreditamento come struttura di

Formazione ai sensi DM 166/01 DGR 62/01
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fax: (+39)_ 9736 091198 Y DDPF Decreto del Dirigente PF Sistema Aree
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O STRUTTURE RICETTIVE SENZA SERVIZIO DI RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilita)
(ltturismo, Alberghi, Agriturismo, Bed & Breakfast, Campeggio, Case vacanza, Affitacamere, CEA,

Residence, ecc.)

PERNOTTAMENTO E PRIMA COLAZIONE

ALTA STAGIONE BASSA STAGIONE
da a da a
da a
Singola Singola
2 Notti 2 Notti G
Notte EXTRA G Notte EXTRA 0
Doppia Doppia
2 Notti O 2 Notti O
Notte EXTRA G Notte EXTRA 0
Supplemento singola Supplemento singola
Riduzione 3°/4° letto Riduzione 3°/4° letto
Bambini G Bambini G
Adulti 0 Adulti 0
SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?)
[ Spiaggia [ Spiaggia
[1 Piscina [ Piscina
[] Biciclette [1 Biciclette
[1 Parcheggio [ Parcheggio
[l Altro [l Altro
DESCRIZIONE SERVIZIO

In allegato:

PIS - Partners in Service SRLS
CEA “Ambiente & Mare” R. Marche

Sede Legale: Via Turati 2, cap 63074

San Benedetto del Tronto (AP)

Sede Operativa: Via 81/ma Strada 19 ,cap 63076
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Partita Iva: 02109380440

Contatti:

mail: cea.ambientemare@gmail.com
mail: pissrisl@gmail.com

mail: pissris@pec.it
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cellulare: (+39) 393 5659969

fax: (+39) 0736 091198

facebook: “CEA Ambiente e Mare”

WwWw.pissrl.it

Regione Marche
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03/06/2014.



O RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilita)

UJ Somministrazione di almeno 2 menu a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale, secondo
Stagione. Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di Pesce Fresco

Povero e/o Massivo locale*, secondo stagione. Si dovranno predisporre almeno 2 tipologie di menu

che utilizzeranno l'ittico locale povero e/o massivo, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo

ricette tradizionali del territorio.

Adulto OMENU’1"0G _ _~ OMENU26G ~  BevandeEscluse) _ (
Bambino SOMENU’ 160 _ _ _ _ _~  _  OMENU' 2" { (Bevande Escluse)
MENU’ VEGANO [

DESCRIZIONE MENU’ 1 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”

DESCRIZIONE MENU’ 2 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”

[J Somministrazione di altri menu a base di pesce fresco Povero e/o Massivo** locale, secondo
Stagione. Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” oltre le 2 tipologie di menu obbligatorie.

In allegato:

[J Somministrazione nei menu a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale, secondo stagione per

almeno il 80% del totale dei menii.

In allegato:

*Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce fresco Povero e/o Massivo** locale,
secondo stagione.
**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.:
Jpesce azzurro (Scomber scombrus, Engraulis encrasicolus, Sardina pilchardus.....);
Jspecie massive (vongola - Chamelea gallina),
Ipesce da allevamento (Oncorhynchus mykiss, Salmo trutta fario, Mytilus galloprovincialis);
Ipesce povero (inteso come prodotto di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla
lucerna, Illex coindetii etc);

La struttura di Ristorazione si impegna ad inviare il Menu ideato/i.

Obbligo di offrire il Doggy bag «borsa salva cibo», pratica contro lo spreco alimentare, in cui raccogliere gli avanzi
del cibo non consumato al ristorante, in pizzeria, al bar o alla tavola calda. Per poterlo assaporare altrove, in un altro

modo.

PIS - Partners in Service SRLS Contatti: Regione Marche

CEA "Ambiente & Mare” R. Marche mail: cea.ambientemare@gmail.com Accreditamento come struttura di

Sede Legale: Via Turati 2, cap 63074 mail: pissrlsl@gmail.com Formazione ai sensi DM 166/01 DGR 62/01
San Benedétto del Tronté (AP) mail: pissrls@pec.it - DGR 2164/01 —con DDPF Lavoro e

Sede Operativa: Via 81/ma Strada 19 ,cap 63076 telefono: (+39) 0735 701028 Formazione n°175/SIM del 10/04/2015.

Centobuchi di Monteprandone (AP) cellulare: (+39) 393 5659969 Centro Educazione Ambientale ai sensi del
Partita Iva: 02109380440 fax: (+39) 0736 091198 , DDPF Decreto del Dirigente PF Sistema Aree
facebook: "CEA Ambiente e Mare Protette Rete Escursionistica- Regionale

WWW.pissrl.it Educazione  Ambientale N. 31/APP  del

03/06/2014.



() STRUTTURE RICETTIVE CON SERVIZIO DI RISTORAZIONE Prezzi in Convenzione (Salvo Disponibilita)

[0 PERNOTTAMENTO E PRIMA COLAZIONE

ALTA STAGIONE BASSA STAGIONE
da a da a
da a
Singola Singola
2 Notti € 2 Notti €
Notte EXTRA € Notte EXTRA €
Doppia Doppia
2 Notti € 2 Notti €
Notte EXTRA € Notte EXTRA €
Supplemento singola € Supplemento singola €
Riduzione 3°/4° letto Riduzione 3°/4° letto
Bambini € Bambini €
Adulti € Adulti €
SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?) SERVIZI EXTRA (inclusi o a pagamento?)
[ Spiaggia [ Spiaggia
Piscina [l Piscina
Biciclette [ Biciclette
Parcheggio [1 Parcheggio
[ Altro [l Altro

[J RISTORAZIONE*

| Somministrazione di almeno 2 menu* a base di Pesce Fresco Povero e/o Massivo** locale, secondo

Stagione

Menu 1* €

Pranzo e /o Cena extra Adulto (bevande incluse):

Menu 2*€

NOTE

Menu 1* €

NOTE

Pranzo e/o Cena extra Bambino (bevande incluse):
Menu 2*€

| Somministrazione di altri menti a base di pesce fresco Povero e/o Massivo* locale, secondo Stagione.
Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” oltre le 2 tipologie di menii obbligatorie.

In allegato

*Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce fresco Povero e/o Massivo locale**, secondo

stagione..

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.:
[Tpesce azzurro (Scomber scombrus, Engraulis encrasicolus, Sardina pilchardus.....);

[“specie massive (vongola - Chamelea gallina);

[pesce da allevamento (Oncorhynchus mykiss, Salmo trutta fario, Mytilus galloprovincialis);
[1pesce povero (inteso come prodotto di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla lucerna, Illex

coindetii etc).

La struttura di Ristorazione si impegna ad inviare il Menu ideato.

Obbligo di offrire il Doggy bag «borsa salva cibo», pratica contro lo spreco alimentare, in cui raccogliere gli avanzi del cibo non
consumato al ristorante, in pizzeria, al bar o alla tavola calda. Per poterlo assaporare altrove, in un altro momento.

Eventuale MENU’ VEGANOL

DESCRIZIONE SERVIZIO

PIS - Partners in Service SRLS
CEA “Ambiente & Mare” R. Marche

Sede Legale: Via Turati 2, cap 63074

San Benedetto del Tronto (AP)

Sede Operativa: Via 81/ma Strada 19 ,cap 63076
Centobuchi di Monteprandone (AP)

Partita Iva: 02109380440
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mail: cea.ambientemare@gmail.com
mail: pissrisl@gmail.com

mail: pissris@pec.it

telefono: (+39) 0735 701028
cellulare: (+39) 393 5659969

fax: (+39) 0736 091198

facebook: “CEA Ambiente e Mare”

WwWw.pissrl.it

Regione Marche

Accreditamento come struttura di
Formazione ai sensi DM 166/01 DGR 62/01
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Centro Educazione Ambientale ai sensi del
DDPF Decreto del Dirigente PF Sistema Aree
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Educazione  Ambientale N. 31/APP  del
03/06/2014.



Produzioni Agroittico-alimentari e Commercializzazione dei prodotti Ittici locali Sostenibile
(Az. Agroittico-alimentari, Allevamenti, Az. Iitiche, strutture fisse e mobili per la vendita e
somministrazione dei prodotti Ittici locali Sostenibile, Gastronomie, ecc).

[ Produzione/commercializzazione di almeno 2 prodotti a base di pesce fresco Povero e/o Massivo*
locale, secondo Stagione. Produzioni “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di Pesce Fresco
Povero e/o Massivo locale*, secondo stagione, possibilmente secondo ricette tradizionali. Si dovranno
Produrre e/o commercializzare almeno 2 tipologie di prodotti che utilizzeranno 1’ittico locale povero e/o
massivo, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo ricette tradizionali del territorio.

Oprodotto 1”7 O Oprodotto2 6 0

DESCRIZIONE Prodotto 1 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”

DESCRIZIONE Prodotto 2 “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico”

| Produzione/commercializzazione “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di pesce fresco Povero
e/o Massivo* locale, secondo Stagione. Oltre le 2 tipologie di prodotti obbligatorie.

In allegato

[l Produzione/commercializzazione “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” a base di pesce Povero
e/o Massivo* locale, secondo stagione per almeno il 80% del totale Produzione/Commercializzazione.

In allegato:

*Menu “in Blu Turismo Sostenibile in Adriatico” ricette tipiche a base di pesce Povero e/o Massivo** locale,
secondo stagione. S i dovranno predisporre almeno 2 tipologie di m €
povero, vini locali e prodotti biologici, presentati secondo ricette tradizionali del territorio.

**Le specie oggetto del presente intervento sono riferibili ad es.:
Jpesce azzurro (Scomber scombrus, Engraulis encrasicolus, Sardina pilchardus.....);
Jspecie massive (vongola - Chamelea gallina),
Ipesce da allevamento (Oncorhynchus mykiss, Salmo trutta fario, Mytilus galloprovincialis);
Ipesce povero (inteso come prodotto di scarso interesse per il mercato, Mugil cephalus, Mullus barbatus, Trigla
lucerna, Illex coindetii etc);

*La struttura si impegna ad inviare i prodotti ideatoyi.

PIS - Partners in Service SRLS Contatti: Regione Marche

CEA "Ambiente & Mare” R. Marche mail: cea.ambientemare@gmail.com Accreditamento come struttura di
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