RASSEGNA STAMPA “CONCOLANDO” - FESTA DELLA CONCOLA CUPRENSE 2025
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Conclusa le Festa della Concola Cuprense Deco.
Ospiti lo chef Massimo Polidori con il Laboratorio
di cucina Concola Cuprense De.Co., Show Cooking
e Talk Show con lo chef stellato Enrico Mazzaroni
e il conduttore RAI Fabio Gallo

TMnotizieAdmin — 3 Luglio 2025 u n E D

CUPRA MARITTIMA - E° zceso il sipanio sulla seftimana di “CONCOLANDQ 2025 — Festa della Concola Cuprense
De Co.”, che ha animate il Comune di Cupra Marittima dal 27 al 29 gingne, coinvolgendo cittadini, turisti & famiglie in un

riceo programma di eventi.

La manifestazione ha rappresentato un importante percorso di valorizzazione e promozione della pesca
lecale sostenibile, con

particclare attenzione alla vongola Concola Cuprense DECQ., grazie alla preziosa collaborazione del
Consorzio CONVO.PL.
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Arrvie venerdi 27 giugno, e grande successo per il doppio appuntamento dei laboratori presse lo Spazio Idee Poliedriche di Via
Adriatiea Nord 27, dove lo chef Massimo Polidori ha guidato un partecipatiszimo laboratorio di eucina gratuito, nel quale sone
state preparate e degustate ricette creztive a base di Concola Cuprense, in collaborazione con il Consorzio CO.VO.PL e i vini
della Cantina Cerbero.

Grande partecipazione anche zabato 28 giugno per la zeconda serata di “CONCOLANDO 2025”, czpitata nel Parco San
Benedetto Martire sul Lungomare Nord di Cupra Marittima. La serata & imiziata con una gustosa degustazione di spaghetti
al sugo rosso a base di Concola Cuprense De.Co., piatto della fradizione locale, preparato dallo chef Massimo Polidori in
collaborazicne con 1l Consorzio CO.VO.PL e con la Pro Loco di Cupra Manttima, accompagnata da un calice di vine locale
offerto dall’hotel Oasi di Cupra. L'intero ricavate & stato develuto all’Associazione “Officina dei Sensi™ di Asceli Picene,
impepnata nel supporto e nella promoziene dell’inclusione per persone con dizabilita visive e plurime. A seguire il paleo z1 &
acceso con Venergia del gruppoe musicale “One Band™, che ha animato il pubblico con un coinvelgente repertorio musicale anni
70, 80 "90.

Domenica 29 giugno la settimana della Festa della Concola Cuprense DE.CO. 2025 =1 & chinza in grande stile ed eleganra
presso la splendida Villa Cellini, dimera sterica nel cuore di Cupra Marittima, con un evento che ha registrate il tutto esaurito,
confermando I'interesse crescente per temi quali la valorizzazione del prodotto locale, la pesca sostenibile e ' encgastronomia
di eccellenza zppuntaments clon & stato lo Show Cooking & Talk Show dedicato zlla Coneola Cuprense DE.CO., con 12
partecipazione di ospitl d'eccezione quali Fabio Galle, velte noto della FAT & conduttore del programma Linea Biu, che ha
guidate I'evento, ed Enrico Mazzaroni, chef stellato del “Ristorante I Tiglio™ di Montemonace, che ha proposte un raffinate
piatto a base di Concola Cuprense De.Co..

A raccontare 1 vinl in abbinamento — “BEATEICE™ 2021, Passerina IGT Marche della Cantina Cerbero, “DJALLO" IGT
Marche Bianco dellz Cantina Macondo, a seguire “KURNI™ 2022 dell’zzienda agricela Oasi degli Angeli, ha pensate 1l
sommelier Stefano Isidori, Presidente dell’ Associazione Italiana Sommelier AIS Marche.



I  contmbuito, con
interventi tecmici e
divulgativi di  grande
valore, che ha amtato il
pubblico a comprandere
I'mportanza della
Concola Cuprensze
De.Co. sctto il profilo
ambientale, nutrizionale
e temtoriale & stato a
cara di Gerardo
Fragoletti, Presidents
Consorzio CO.VOUPL
“Gestione dslla risorsa
“Vongola Luping™™;
Cezare Ciccarell,
Responsabile  U.OS.
Prodotti della Pesca
dell'Azienda  Sanitana
Temitoriale Ascoli
Piceno, “Tracciabilita
dsl prodotto, arce di
pssca
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SIAN (Servizio Igiene
Almenti e Nutrizione)
AST Ascoli Piceno,
“Proprieta nutrizionali
dslle Vomgola Lupino
Concola Cuprenze

DeCo.™.

Inoltre, & stato allestito
un Info Pomt dedicato
alla promozions del
prodotto ittico locale e
maszivo della Ragione
Marche, con
distribuzione di gadget
coma I'opuscolo
promozionale della
Concolza Cuprense
DECO. e le cartolme
con le ricette; promossa
anche 1" App “Prizefish”,

uno strumento digitale
innovativo creato par favorire la commercializzazione del pascato a km 0 della piccola pesca artigianale.



Per continuare la promozione della CONCOLA CUPRENSE DE.CO., prozagus I'evento “Aszpettando Concolando 2025™: ogni venerdi, fino al 18 Luglio, &
poszibile degustare un piatto a base di Concola Cuprenze De.Co. nei s2guenti ristoranti: Borghetto Chalet e Hotel Ristorante Rivamare. L'Ottava Tappa di

“Aszpettando Concolando!™ =i svolgera Venerdi 4 Luglio presso lo Chalet Il Porticciolo.

Il progetto é realizzato in collaborazione con CEA Ambiente e Mare, Regione Marche — Partners in Service srl, rappresentato
dalla dinamica Barbara Zambuchini, Associazione Accademia della Cultura e del Turismo Sostenibile, CO. VO PL. CO.GEPA.,
Pro Loco, 11 Museo Malacologico, le Associazioni Archeoclub, “AmoCupra’, ACOT e ‘CuprAmare balneari’, 1'hotel Oasi di
Cupra, e le Cantine Macondo, Cerbero e Oasi degli Angeli.

Stefania Mezzina




